
Prosecco Martini Brut 
Spumante | Friaul 

0,1 l 6,50 € 

Aperol Spritz 
Martini Prosecco Spumante |  

Soda | Orangenscheibe 

0,2 l  7,90 € 

 
Angelina Jolie in Love "Hugo" 

Holundersirup | Prosecco 
frische Minze | Soda | Beeren  

 
0,2 l 

 
 7,90 € 

Rosenhof Rosmarin Spritz 
Prosecco | Limetten | Beeren 
hausgemachter Rosmarinsirup 

0,2 l    7,90 € 

 
Alkoholfrei 

  

Johnny Depp`s Fruchtpunsch 
Ananassaft | Maracujanektar |  

Orangensaft | 
Mangonektar | Erdbeersirup² | 

Lime Juice | Zitronensaft 

0,3 l  7,50 € 

 
Helene Fischer "Hugo" 

Ginger Ale | Holundersirup | 
Limette | frische Minze | Beeren 

 
0,3 l 

 
 7,50 € 

 

Finger Food Starter 
… ein Gedicht für den Gaumen 

 
* Pinsa Mix //4,00€ 
* Tomate-Mozzarella mit Rucola Pesto // 4,00€ 
* Leichte  Parmesansuppe //4,00€ 
   Basilikumpesto | Croûtons  

 
  * Spieß mit Hähnchen & Garnele, dazu Chili-Dip // 4,50 € 
 

* Rinder-Spieß mit Dijonsenf Dip //5,00 € 
 
* Thunfischtatar mit Avocado-Creme //6,00€ 
* Dry aged Rinderfrikadelle | BBQ Sauce //6,00€ 
* Hausgemachte Trüffel-Tortelloni //6,00 € 

 
Ideal sind 3 Fingerfood`s für den Empfang... 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Restaurant Rosenhof 
Rosenhof 
63843 Niedernberg 
Tel. 06026 9990640 

info@rosenhof-restaurant.de 
www.rosenhof-restaurant.de 

 

 

 
 
 
 
 
    
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

APERITIF 

http://www.rosenhof-restaurant.de/


 
NO. 1 

Bernhard Langer 
 
 

KNACKIGER BLATTSALAT 
bunte Tomaten | Brotchip |geröstete  

Kerne |Mais | marinierte Freilandgurke | 
Traubenkern-Balsamico-Dressing 

10,90€ 
 

oder  

 
LEICHTE PARMESANSUPPE 

Crôutons | Basilikum 
9€ 
 

___________ 
 
 

 
SALTIMBOCCA ALLA ROMANA 

vom Kalb | Parmaschinken | Salbei |  
Lugana-Weißwein-Sauce | krosse 

karamellisierte Rosmarinkartoffeln | 
Blattspinat mit grünem Spargel 

28,90€ 
 

oder  
 

UNSER PERLENKUSS 
Teriyaki King Ora-Lachs | 

knackiges Pfannengemüse| 
Limetten-Kräutersauce |  

karamellisierte Rosmarinkartoffeln  
31,90€ 

 
oder 

 
HAUSGEMACHTE TORTELLONI 

gefüllt mit Spinat & Käse |  
Gorgonzola-Safran Sauce | 

Parmesan | Walnüsse 
19,90€ 

 
____________ 

 
BOURBON VANILLE CREME BRÛLÉE 

Salted Caramell Ice | Erdbeerkompott 
14,90€ 

 
NO. 2 

Sandra Gal 
 
 

U.S. CEASAR SALAD 
Croutons | Parmesan |  

Pinienkerne | bunte Tomaten | Brotchips | 
Karottenstreifen 

12,90€ 
 

oder 
 

KRÄUTERSÜPPCHEN 
Croutons 

9,50€ 
 

__________ 
 
 
 

RUMPSTEAK VOM BLACK ANGUS-RIND 
karamellisierte Rosmarinkartoffeln | 

Pfannengemüse | Portwein-Jus | 
Kräuterbutter 

41,90€ 
 

oder 
 

DORADE ROYAL 
im Ganzen gebraten 

Limetten-Kräutersauce |  
knackiges Pfannengemüse | 

karamellisierte Rosmarinkartoffeln 
32,90€ 

 
oder 

 
AUS OMA´S KOCHTOPF 

Ravioli gefüllt mit Spinat & Käse  in 
Salbeibutter|Cherrytomaten | 

 gehackte Pistazien | Parmesan  
20,90€ 

___________ 
 

HALBFLÜSSIGES KÜCHLEIN VON DER  
GUANAJA SCHOKOLADE 

Pistazieneis | Ananas-Chili-Kompott 
13,90€ 

 
 



NO. 3 
Tiger Woods 

 
 

CAPRESE BLÜMCHEN 
Burrata | Basilikum-Pesto  

bunte Tomaten | Mango-Chili-Dip 
17,90€ 

oder 
VITELLO TONATO  
„Traditionelle Art“ 

Kalbsscheiben | Bonito-Creme |  
Kapern-Äpfel | Rucola 

18,90€ 
 

___________ 
 

UNSER SURF & TURF 
Mrs. Rinderfilet Mignon | Wildfang 

Riesengarnelen | grüne Pfeffersauce | 
karamellisierte Rosmarinkartoffeln | 
Blattspinat mit grünem Sesam Spargel 

52,90€ 
 

oder 
 

GESCHMORTE LAMMHAXE 
Antipasti Gemüse mit Tomatensauce | 
karamellisierte Rosmarinkartoffeln | 

Thymian-Jus 
28,90€ 

 
oder 

 
LINGUINE ALIOLI 

Hummerbutter | Tomatensauce |  
Garnelen gebraten 

24,50€ 
 

__________ 
 

ORIGINAL KITZBÜHELER 
KAISERSCHMARRN 

Vanillesoße | Apfelmus | Vanilleeis 
16,50€ 

 
 
 
 
 

NO.4 
Cara Masson 

 
 

ROSENHOF FAVOURIT 
RINDERFILETCARPACCIO 

Frisch geklopft | Trüffelcreme |  
Pinienkerne | Parmesan |  

Rucola mit Zitronen-Olivenöl |  
frisch gehobelter Trüffel 

19,90€ 
oder 

GEGRILLTE BABY CALAMARI 
Knoblauch | Olivenöl | Chili |Rosmarin 

21,90€ 
___________ 

 
RINDERILET MIGNON (180Gr.) 
Pommes frites mit Parmesan | 

Blattspinat mit grünem Spargel |  
Portwein Jus |Sauce Béarnaise 

42,90€ 
 

oder 
 

UNSER PERLENKUSS 
Teriyaki King Ora-Lachs |  

knackiges Pfannengemüse| 
Limetten-Kräutersauce |  

karamellisierte Rosmarinkartoffeln  
31,90€ 

 
oder 

 
DAS BESTE VON MAMA 

Trüffel-Tortelloni in Champagnerrahm | 
Parmesan | Rucola | Cherrytomaten | 
Pinienkerne | frisch gehobelter Trüffel 

23,90€ 
___________ 

 
ERTRUNKEN IM LUXUS 

„Sorbet Variation“ 
Mango-Maracuja Sorbet (mit Champagner 
aufgegossen) | Schwarze Johannisbeere 

Sorbet (mit einem Schuss Wodka) |  
Beeren-Tanz 

14,00€ 
 
 
 
 



 
 

NO.5 
JACK NICKLAUS 

VEGAN 
 
 

KNACKIGER BLATTSALAT 
Cherrytomaten |  

geröstete Kerne |Mais | 
marinierte Freilandgurken |  

Traubenkern-Balsamico-Dressing 
10,90€ 

 
oder  

 
SÜSSKARTOFFEL-CURY-INGWER- 

KOKOSMILCH-SUPPE 
Bambusstreifen | Ananas |  

geröstete Kokosraspeln 
12,50€ 

 
________________ 

 
PINSA DEMI MOORE 

Tomatensoße | Artischocken | Paprika | 
Oliven | Zucchini | Aubergine 

14,90€ 
 

oder 
 
 

TERIYAKI PORTOBELLO STEAK 
Humus Zweierlei mit getrockneten Tomaten 

& Tahin Oliven | Falafel | Salat Bouquet 
24,00€ 

 
_____________ 

 
 
 

AMERICAN CHEESECAKE 
Mango-Maracuja Sorbet | Blaubeer Topping 

12,50€ 
 
 
 
 
 
 

 
 

NO.6 
NELLy Korda 

VEgetarisch 
 
 

CAPRESE BLÜMCHEN 
Burrata | Cherrytomaten | 

Mango-Chili-Dip | Basilikumpesto 
17,90€ 

 
oder 

 
SÜSSKARTOFFEL-CURY-INGWER- 

KOKOSMILCH-SUPPE 
Bambusstreifen | Ananas |  

geröstete Kokosraspeln 
12,50€ 

 
______________ 

 
SIZILIANISCHE PACCHERI NUDELN 

Burrata | Pistaziencreme |  
Mango-Chili-Pesto | Macadamia 

21,90€ 
 
 

oder 
 

DAS BESTE VON MAMA 
Trüffel-Tortelloni in Champagnerrahm | 
Parmesan | Rucola | bunte Tomaten | 
Pinienkerne | frisch gehobelter Trüffel 

23,90€ 
 

_____________________ 
 

BOURBON VANILLE CRÈME BRÛLÉE 
Salted Caramell Ice | Erdbeerkompott 

14,90€ 
 
 
 
 
 
 


